DALMA PANZIO
Balatonvildgos
EICAP - SPEISEKARTE
LEVESEX
SUPPE
1, Ujhdzi tytikhisleves 480 Tt
Hiifinersuppe nach Uyhidzi Art
2. Husleves finommetélttel 320 Ft
Fleischsuppe mit Fadennudeln
3. Erdleves tojdssal 320 Ft
Kraftbriilie mit Eigelb
4. Bogracsqulyds 690 Ft
Kesselgulasch
FRISSEN SOLTEK,
PEANNENGERICHTE
5. Csirkemellfilé szezammagos Kgntisben rantva, burgonyapiirével 1.090 Ft

Pantertes Hilfinerbrustfilet im Sesammantel mit Kartoffelpiirree

6. Wellness-tal 1.190 Tt
(rostonsiilt csirkeme(lfilé salitadgyon, Rapros-joghurtos dntettel)
Wellness-Platte
(gegrillte Hiifinerbrust auf Salatbett mit Dill-Joghurtsosse)

7. Rostonsiilt seriésborda tejszines gombdval, pdrolt rizzsel 990 Fit
Schweinskotelette vom Rost mit Prlzsahnesosse und gediinstetem Kets

8. Rdntott sertéshorda vajban forgatott petrezselymes burgonyival 990 Fi
Paniertes Schweinekotelette mit Petersilienkartoffeln

9, Cordon bleu (safttal, sonkaval tolttt sertésborda) 1.390 Tt
Cordon bleu (gefiilltes SchweineRotelette mit Kise und Schinken)




10. Cigdnypecsenye hasdbburgonydval 1,190 Tt
Zigeunerbraten mit Pommes frites

11. Sertéskaraj Ovdri médra 1.390 Ft
(natiir sertéskaraj pirttott gombdval, sonkdval, sajttal, vegyes kirettel)
Schweinskarree nach Ovdri Art
(SchweinsKarree vom Rost mit Pilzen, Schinken und Kdse, gemischter Beilage)

12. Grill-tdl egy személyre 1.500 Ft
(csirkesashik, fokfiagymds tarja, hasdbburgonydval)
Grill-Platte fiir eine Person
(Hiifinerspiess, Schweinekamm mit viel Knoblauch, Pommes frites)

13. Csiifok Pékné modra két szemelyre 2.900 Tt
(egészben siilt csitlok, egész burgonydval, siilthagyma halommal)
Gegrillte Schweinshaxe nach Backerin At fiir zwei Personen
(gebackene Schweinshaxe mit gebratenen Kartoffeln und Zwiebeln)

14. Dafma-tal 2 szemelyre 3.200 Tt
(sajttal; sonkdval toftitt sertéskaray, pikdns csirkemellfilé tejszines
gombamdrtdssal, rantott sajtszeletek tartdrmartdssal, hasibburgonydval,
francia zoldRgrettel és rizzsel)
Dalma-Platte fiir 2 Personen
(Schweinskarree mit Kdse und Schinken gefillt, pikanter
Hiihnerbrust mit Pilzsafinesauce, paniertem Kise, Pommes frites,
franzasische griine Betlage und Reis)

KESZETELEX,
HAVPTGERICITE

15, Virdsboros marfaporkolt sésburgonydval 090 Ft
Rindergulasch mit Rotwein verfeinert und Salzkartoffeln

16. Toltdtt paprika sosburgonydval 790 Tt
Gefiillte Paprikaschoten in Tomatensosse mit Salzkartoffeln

17. Brassot apropecsemnye 1.090 Ft
Schweinegeschnetzeltes nach Brassdi Art mit Bratkartoffeln




HALETELEK
FISCHGERICHTE

18. Balatoni haliszle 950 Ft
Ungarische Fischsuppe nach Plattensee Art

19, Pontyfilé rantva burgonyapiirével 1.050 Ft
Paniertes Karpfenfilet mit Kartoffelpiirree

20. Roston pontyfilé tejszines gombamdridssal, vegyes Rrettel 1.290 Tt
Karpfenfilet vom Rost mit Pilzsahnesosse, gemischter Beilage

SALATAK.
SALAT

21. Kdposztasaldta 200 Ft
Krautsalat

22. Paradicsomsaldta 250 Ft
Tomatensalat

23, Uborkasalita 250 Tt
Gurkensalat

24. Vegyes saldta 300 Ft
Gemischier Salat

25. Csemege uborka 250 Ft
Delicatesse Gurken

26, Fitness salita 550 Ft

(friss paradicsom, paprika, uborka, Rdposstasalita, kagpros joghurtos ontettel)
Fitness-Salat

(frische Tomaten, Paprika, Gurken, Krautsalat mit Dill-Joghurt Sauce)

27. Cézdr saldta L0350 ¢t
(piritott csirkemellfilé friss saldtadgyon, reszelt sajttal)
Cesar-Salat
(Hiikinerbrustfilet vom Rost auf frischem Salatbett mit geriebenem Kise)



GYERMEKMENTK,
KINDERGERICHTE

28. Dagobert kedvence
(rdntott sertésszelet hasdbburgonyaval, Retchup-al)
Leibgericht von Dagobert
(Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites, Ketchup)

29. Pinoccio Kedvence
(spagetti ketchup-al vagy ahogy szereted teffollel; sajttal)
Letbgericht von Pinoccio
(Spaghetti mit Ketchup oder mit Rahm und Kise)

30. Kishabledny Redvence
(rdntott sajt, burgonyapiirével)
Leibgericht von Mermaide
(Panierter Kiise mit Kartoffelpiirree)

DESSZERTEK,
NACHSPEISE

31, Izes, Rakads, fahejas palacsinta
Palatschinken mit Aprikosenmarmelade, Kakgo, Zimt

32, Turds palacsinta
Palatschinken mit Quark,

33. Somloi galuska
Somlauer Nockerin

34. Rdntott Camembert, tejszines dfonyaleRydrral
Panierter Camembert mit Heidelbeer Marmelade

Meglévd alapanyagainKbof Rivdnsdg szerint

bdrmifyen ételt elkészitiink,

Aus den Zutaten unserer Kjiche bereiten wir auch gerne
andere Speisen nach ihren Wiinschen zu.
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DALMA PANZIO
Balatonvildgos

[TALLAP - GETRANKEKARTE

Csapolt s6r — Bier vom Fass

03[
Gosser 210Ft

Palackpzott sork — Flaschenbier

Dreher Pils
Heineken

(;dsser
Schlossgold
Soproni

Edelweiss

Amstel Bock,
Amstel Beer Lager

Tokgfi borok — Tokajer Wein

Szamorodnt szdraz, édes
Aszi 3 puttonyos

Balatoni borok — Plattensee Wein

Ofaszrizling
Szirkebardt
Muskotaly
Kekoporto
Kekfrankos

Gyomgy-Villa borok — Gyorgy-Villa Wein

Etyeki Sauvignon Blanc
Etveks Chardonnay
Pdazmdndt Pinot Noir Rose
Villinyi Cabernet Sauvignon
Merlot

Hungarovin borok,— Hungarovin Wein

Tgri Bikavér
Erfauer Stierblut

05(
390 Ft

05(

330 Tt
400 Ft
J30Ft
340 Fi
280 Tt
440 Ft
360 Ft
380 Ft

05l
1.900 Ft
2.600 Ft

0,75 [

1.150 ¥t
1.150 Ft
1.150 Tt
1,150 Ft
1.150 Ft

0,75 [

2.600 Tt
2.600 Tt
2.600 Ft
2.600 Tt
2,600 Tt

0,75[
2.100 Ft




